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BRASSERIE & BAR

Vi har lagt ner hjarta och sjal i skapandet av flera

nyamoderna indiska restauranger i Stockholm.
Nu med néringsdeklaration.

Stravan efter unika kryddkombinationer har resulterat
i hemliga recept av smakrika anrattningar som prisats
med Taste of Britain - Award of Excellence,
tva Gulddrakar och nojda gaster langt bortom

Sveriges granser.

Stolta Gver var prestation bjuder vi in till en upptacks
resa fran New Delhi till Goa déar vi botaniserar bland

basmatiris, balti och Bollywoodbeats.

Har ater du i matsalen eller slinker in i baren for att ata

indiska smarétter och négot att dricka.

Lat fargsprakande dekorationer och kulinarisk
perfektion forma en oférglémlig afton dar du

upptacker var aromatiska méngfald.

Varmt valkommen!

ALLERGISK?

PRATA MED PERSONALEN
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VITA VINER / WHITE WINES

oC!S4
Zonin Insolia Chardonnay o ° Jacobs Creek Eart vine
SICILIEN ITALIEN ¥ JI“AO AUSTRALIA
Flaska 295:- / glas 85:- Flaska 295:-

Druva Insolia & Chardonnay.
Fruktik och aromatiskt vin med inslag av exotiska
frukter, lime och persika med ett friskt avslut.

Perfekt start pa en middag, servera till rdtter
som fisk och skaldjur.

Stoneleigh Sauvignon Blanc
MARLBOROUGH NYA ZEELAND

Flaska 295:- / glas 85:-

Druva Sauvignon blanc.
Torrt och undomligt vin med frisk, druvtypisk smak
med inslag av sparris, svarta vinbarsblad
och krusbar.

Drink, fisk, ost och skaldjur.

Druva Chardonnay & Vermentino.
Riesling. Friska citrusfrukter. Smakernas finess med
ackompanjerande mineraler och stram fruktsyra
ger fin struktur och langd pa vinet.

Avnjut gdrna vinet for sig sjdilv eller med It-
tare rdtter med fisk, kyckling och skaldjur.

Domaine Du Chardonnay Chablis

FRANKRIKE

Flaska 395:-

Druva Sauvignon Blanc.
Smaken ér stor och rik och forstarks av doften
med &nnu mer tropisk frukt som passionsfrukt
och nektarin. Avslutningen ér frésch.

Passar mycket bra som aperitif samt dven till
ljust kétt och skaldjursrditter.

ROSE / ROSE

Jacobs Creek Moscato Rosé
MOSCATO AUSTRALIEN.

Flaska 295:-/ glas 85:-

Lé&tt och frasch rosé med inslag av hallon och jordgubbar.
Vinet &r ndgot péarlande, vilket balanseras av en mjuk fruktsétma.
Som en aperitif, till heta skaldjursratter eller till en fruktsallad
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RODA VINER / RED WINES

Graffigna

ARGENTINA

Flaska 285:- / glas 85:-

Druva Shiraz & Cabernet Sauvignon.
Ett fylligt och barigt vin, kryddig smak med inslag
av skogsbatr, viol och lakrits.

Stekar, kéttfarssds och lagrade ostar.

Zonin Valpolicella Ripasso Superopre

VALPOLICELLA VENETO ITALIEN

Flaska 395:-

Druva Corvina 70%,
Rondinella 20% & Molinara 10%.
Frisk stram syra och intensiv fruktighet med nislag
av korsbar, viol, moérk choklad och torkad frukt.
Lang, fruktig och fatigt avslut.

Passar utmdrkt till stekar, musiga kéttgrytor
och pecorino.

Chateau du Trignon Cétes du Rhones
RHONE FRANKRIKE
Flaska 325:-

Druva Grenache blanc, 50%,
Clairette 25%, Bourboulenc 20% & Roussanne 5%.
Ett mjukt och fruktigt vin.

Fagel och grillat kétt, gdrna med sds.

GlS
2 Jacob’s Creek
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w 4 AUSTRALIEN

W
LY
Flaska 295:-
Druva Shiraz & Cabernet.

Intensiva morka bar, torkade orter och kryddighet balanseras av rik fruktsétma. Ett harmoniskt vin dér de kraftiga
men anda mjuka tanninerna rundar av detta vél strukturerade vin. En viss pepprighet, tonar ner de typiska russin
och portvinsinslagen. Ett valbalanserat och koncentrerat vin.

Med sin balanserade syra och typiska shiraz toner
passar vinet underbart till grillat nét- och oxkott.
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FLASKOL / BEER IN BOTTLE
COBIA OOCL Z,8T0 ...ttt 89:-
Brooklyn India Pale Ale 35,5 cl 6,9% ........ccuooeeeeeiiieeeeceeeeeee, 59.-
Carlsberg Hof 33 €l 4,2%.......coueeueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 49:-
Staropramen 5,0%0........covoovieuieeeeeeeeeeeeeeeeee e 55:-
AIRONOIT Ol 0,5% ...t 39:-

FATOL CIDER
Carlsberg40 c1 5,0%........... 49:- Sommersby Cider 4,5% .....56:-
Lattol 40 cl...vveeeee, 32:-

ALKOHOLERITT
Lask, Mineralvatten eller JUICe...............oveeevvieeieeeeceeeeeeceeeeeeeve e, 30:-
GINGEL AL ...ttt 35:-
MaANGO LASSi .....c.vecveeeeieiceeeeeeeeeeeee et 50:-
KAFFE & TE
Kaffe ....cooooveeeeeceeen, 25:- Te med mynta & ingeféra ... 35:-
Enkel espresso..................... 20:- Asam Te, Bombay Te.......... 32:-
Dubbel espresso................... 30:- Roibus Lava Te, Gront Te. ... 32:-
Cappucino, Latté................. 30:- Indisk Te, mjolk, kanel......... 35:-
& kardemumma
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MOUSSERANDE & CHAMPAGNE

Campo Viejo Cava Brut Reserva
RIOJA SPANIEN

Flaska 295:- / glas 75:-

Druva 40% Carello, 40% Macabeo
& 20% Pareellada.
En traditionell Cava med elegans och fraschor.
Frisk och livlig syra. Vélbalanserad med lang
komplex och fruktig eftersmak.

Apértif, drinkar, fisk, skaldjur och fagel.

Mumm Cordon Rouge. Champagne

FRANKRIKE

Flaska 449:-

Druva Pinot Noir Chardonnay Pinot Meunier.
Medelfyllig, frisk, utvecklad smak med inslag av grapefrukt
och &pple.

Apéritif, asiatiskt, fisk och skaldjur.

INDIAN GARDEN
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VARA SMAKFULLA DRINKAR

Vara cocktails ar framtagna i samklang & harmoni med det smakrika indiska koket.
Prova garna en Goa Collins som torstslackare efter stark mat Kryddor som ingefara, kakao,

kardemumma, mm. ger drinkarna en egen karaktéar som ni bara hittar i baren hos oss.

ALLA DRINKAR INNEHALLER 5CL SPRIT

99.-

Bombay Hot Toddy

Hennessy, Citron, honung mortlad kanel

Nirvana

Gin, lime, koriander, citrongrés, socker

Cardamom Fizz

Gin, citron, Grapelikér, kardemummalag, aggvita

Oriental Sweetness

Bacardi Black, citrongrés, kardemumma och citron

Alkoholfritt alternativ 56:-
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SPRIT / AVEC

WHISKY
Johnnie Walker red................ 21:- Famous Grouse..................... 21:-
Johnnie Walker black............ 26:- Laghroig Glenfiddich 12 ar.....24:-
Tullamore Dew ...................... 26:- Glenfiddich 15 ar .................. 26:-
Auchentoshan....................... 36:- Glenfiddich 18 ar .................. 32:-
Lagavulin...........cccoevvvenennn. 36:- Balvinie.........cccccoeveiiienenn. 26:-
Jim Beam.........ccocooeininn 21:- Bowmore..........ccccoevvreiennnnns 26:-
Jack Daniels ............cccoouneee. 21:- Maker’s Mark............ccooe.... 24:-

COGNAC ARMAGNAC

Gronstedts Monopole ........... 24.- Jeanneau VSOP ................... 28:-
Hennesy ........ccccocoeevvvevennennnn. 26:-
DelaTour........ccccovvveveennnnn. 26:-
Do (@ L 38:-
Camus XO.......coceevveverennnn 78:-
ROM
Eldorado 12 ar...................... 26:- Eldorado 21 ar..........c........... 46:-
Eldorado 154ar..........c........... 36:- ZACAPA.....oooeeeereereeeeeanenns 26:-
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REKOMMENDATION: MINST 2 RATTER PER PERSON.

1. Chingri Zafrani........................ 85:-

Grillad jatteraka med apple, ananas, paprika, kokos
och kockens eget recept, serveras med myntasas och
en morotssalsa och tamarindchutney.

Grilled king prawn with apple, pineapple, peppers,
coconut and the chefs own recipe served with carrotslasa
mint sauce tamarindchutney

STYRKA o ¢ ¢ o o

2. Prawn Broccoli Chatpata ....... 75:-

Broccolli stekt varsamt med vitlok. Med kryddor
som kummin, farsk koriander. Olivstekta fina rékor.
Friterade dall linser.

Broccolli gently fried with garlic. With spices like cumin,
fresh koriander.Olive fried prawns. With fried dall lenses.

STYRKA o o o o o

3. Salmon Sarsoonwali .............. 79:-

Laxfilé med Kockens kryddblanding: farsk kokos,
farskkoriander, farsk mynta och grén chilli. Bakas
i bananbladspaket i ugnen.

Salmon fillet with The chefs spice among whiting: fresh
coconut, fresh coriander, fresh mint and green chilli.
Baked in banana leaves package in the oven.

STYRKA ¢ o o o o

5. Magic Mushroom ................... 59:-

Stora champinjoner som fyllts med lammfars,
kryddad med vitlok och koriander och friterats till
ett krispigt skal.

Large mushrooms stuffed with minced lamb,

spiced with garlic, coriander.
Fried with a crispy shell.

STYRKA o ¢ o o o

JINDIAN, i
S GARDEN

7. Himalayan Fountain............... 59:-

Lattstekt Okra bhaji, (Indiska bénor som ocksa
kallas “Ladies finger) serveras i en hemgjord
friterad korg, fylld med farsk kokos, Tamarind,
limeblad och kryddor. Serveras med gurka,
morots salsa.

Okra, Ladies finger, served in a fried basket filled with
coconut, lime leaves, Tamarind spiced. Served with
cucumber-carrot salsa.

STYRKA o ¢ o o o

8. Magic Palak Paneer Kebab..... 49:-

Vegetariska indiska linsbiffar, linser chana dal,
finhackad ingefara, vitlok, gron chili blanched
spenat, grona artor, farskost, vetemjol

Vegetarian Indian lentil patties, lentils chana dal, finely
chopped ginger, garlic, green chillies blanched spinach,
green peas, cheese, wheat flour.

STYRKA o o ¢ o o

9. Vegetarisk Pakora................... 49:-

Friterade krispiga blandade grénsaker med linsmjél.
Deep fried crispy mixed vegetables with lentil flour.

STYRKA o ¢ o o o

11. Onion Bhaji Bollar.................. 49:-

Krispig friterad 16k, blandad med linser, potatis,
agg, koriander, majsmjol och kryddor, Severas med
myntsds tomat/ morots salasa och tamarind chutney.

Crispy deepfried onions, mixed with lentil, potato, egg,
coriander, corn flour and spices.

STYRKA ¢ o o o o
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REKOMMENDATION: MINST 2 RATTER PER PERSON.

13. Samosa Veg./Chicken ...45:-/55:-  16. Mango Chicken Tamarind...... 69:-

Indisk pirog med grénsaker 45:- eller Marinerad grillad kycklingfile med mango,
kycklingfylining 55:- serveras med myntasas, gurka, mynta och kryddor med kockens kérlek.

morot, tomat, salsa tamrindsés. Marinated grilled chicken fillet with mango,

Indian pasty with vegetables or chicken stuffing served mint and spices with The chefs love.
with mint sauce, cucumber, carrot, tomato, salsa tamrind
sauce. STYRKA e ¢ ¢ ¢ o
STYRKA o ¢ ¢ o o .
17. Shami Kebab.......................... 49.-
14 papadam 35:- Lammfarsbullar, linser, chana dal, finhackad

ingefara, rodlok, vitlok, gron chili & vetemjol.
Krispigt lmsbroﬁ 1s(eglvelras m:&l Mango chutney, Lamb Indian lentil patties, lentils, chana dal,
o tomatsalsa. finely chopped ginger, garlic, green chillies, red onion

Crunchy lentil bread served with Mango chutney, & wheat flour.

i totmatosalsa.
onion & totmatosalsa STYRKA o o o o o

STYRKA e e o o o
18. Pudina Lamb Kebab.............. 89:-

Marinerat grillad lammfile med farsk mynta lime

15. Tandoori Chicken Tengri Kebab. 59:-

Grillade & marinerade kyckling klubbor, juice stekt 16k och paprika med kryddor.
med k_OCkenS e"gen .krydl?landmng. Kljlrnmm’ farsk Marinated grilled lamb fillet with fresh mint lime juice,
koriander, farsk ingefara, green chili, mynta. fried onions and peppers with spices

En modern streetfoodratt.

Grilled & Marinated chicken legs, with The chefs own
spice mix. Cumin, coriander, ginger, green chillies, mint.

A modern street food right. 19. Daalsoppa .....cccccoveeveeueeueenne. 55:-

STYRKA o o ¢ ¢ o Gjord av krossade linser, delikat smaksatt med
vitlok.

Made of crushed lentils, delicately flavored with garlic.

STYRKA o ¢ o o o

STYRKA o ¢ o o o
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CURRY

TRADITIONELLA RATTER

30. Rékor Palak ..........covueuenece 169:-

Sma fina rékor, med bladspenat,
i en curry tomat sas, med chasewnotter.

Small fine shrimps with spinach in a and
chasewnuts mixcurry sauce.

STYRKA e o ¢ o o

32. Chicken Tikka Masala........... 199:-

Grillad kycklingfilé med gradde,
tomat och nétter i yoghurt sés.

Grilled chicken fillet with cream, tomato
and nuts in a yoghurt sauce.

STYRKA ¢ o o o o

33. Mango Chicken Tikka Masala 209:-

Grillad kycklingfilé med mango, gréadde,
tomat och noétter i kokos yoghurt sas.

Grilled chicken fillet with mango, cream, tomato
and nuts in a coconut & yoghurt sauce.

STYRKA o ¢ o o o

34. Garlic Chicken Tikka Masala.. 199:-

Vitloksmarinerad grillad kycklingfilé med gréadde,
kokos och nétter i mandelsas.

Garlicmarinated grilled chicken fillet with cream,
coconut and nuts in a almond sauce.

STYRKA ¢ ¢ ¢ o o

JINDIAN, |
GARDEN L

35. Korma.......ccovueucunces 199:-/219:-

Valj mellan kycklingfilé 199:-, lamm 199:- eller
kungsrakor 219:- med ingefara och koriander,
nétter, russin serveras i en kramig cashewnét

kryddad sés.

Chicken, lamb or king prawns with ginger
and coriander, nuts, raisins, served in a mild creamy
cashewnut sauce.

STYRKA o ¢ o o o

36. Chili Chicken Korma............. 199:-

Grillad kycklingfilé som marinerats i gron chili
med ingefara och koriander, nétter och russin
serveras i en cashewnotkryddad sas.

Grilled chicken marinated in green chili, with ginger
and coriander, nuts, raisins and mint, served in a mild
creamy cashewnut sauce.

STYRKA o o ¢ o o

37. Chicken AdraK.........ccu....... 199:-

Nordindisk traditionell kycklinggryta med
mycket fin kombination av farsk ingefara,
koriander i tomat och currysas.

A traditional north Indian dish with chicken and a nice
combination of fresh ginger and coriander in tomato
curry sauce.

STYRKA o o o o o
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o CURRY N5

TRADITIONELLA RATTER

38. Sambal Masala..................... 199:-

Valj mellan kycklingfilé eller lamm i sambalkryddad
tomat och curry sas.

Chose chickenfile, lamb in sambal sauce with
tomate & curry sauce.

STYRKA ¢ o ¢ o o

39. Madras.......ccoeeveeeeeeeeeeeeann. 199.-

Valj mellan medelstark kyckling eller lamm med
paprika, 16k och tomat i Madrassas.

Choose from hot chicken or lamb with peppers,
onion and tomato in a Madras sauce.

STYRKA o ¢ o o o

40. Vindaloo ......ccoovvveeeeeeean. 199:-

Vélj mellan kyckling eller lamm. Tillagad med
potatis som tillagas i en het Vindaloo sas.

Choose from chicken, lamb, with potato, onions,
pepper in a spicy Vindaloo sauce,

STYRKA o o ¢ o o

4]1. Tikka Korai................. 229:- | 259:-

Grillad kyckling eller lammfile 229:- eller
grillade jatterakor 259:-. Gryta tillagad med tomater,
16k, paprika och kryddor. Med chili pickles.

Grilled chicken or lamb fillet or grilled king prawns in
a pot, cooked with tomatoes, onions, peppers and spices,
With chillipickels.

STYRKA o o o o o
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L BALTI

Alla Baltirétter serveras i en traditionella runda het jarnpanna.
Baltisds &r ett [angkok pé blandade grénsaker.

All Balti dishes served in a traditional iron forehead of iron.

TRADITIONELLA RATTER

50. King Prawn Tikka Balti......... 259:-

Grillade jatterékor i Baltisas.

Grilled king prawns in Balti sauce.

STYRKA o o o o o

51. Palak Balfi.................. 209:- / 259:-

Kyckling & Lamm 209:- eller Jatterakor 259:-
Med spenat, 16k, tomat och kryddor i Baltisas.

Chicken & lamb or king prawns with spinach, peppers,
onion, tomato and spices in Balti sauce.

STYRKA e o o o o

52. Mango Chicken Balti............ 225:-

Grillad kycklingfilé med stekt 16k, paprika, tomater
och mango chili pickels i Baltisas.

Grilled chicken fillet with fried onions, peppers, tomatoes
and mango chili pickels in Balti sauce.

STYRKA o o o o o

53. Jalfrezi Balli................ 209:- / 259:-

Kyckling & Lamm 209:- eller Jatterakor 259:-
En het gryta med stekt 16k, 3 sorters paprika, tomat
och gron chili i Baltisas.

Chicken & Lamb or King prawns
with fried onions, 3 different kinds of pepper,
tomato and green chilies in Balti sauce.

STYRKA o ¢ o o o

54. Tikka Balti.................. 209:-/ 249:-

Grillad kycklingfilé 209:-, grillad lamm 249:-
i Baltisas.

Girilled chicken fillet grilled lamb in Balti sauce.

STYRKA o o o o o

55. Chicken Tikka Garlic Balti.... 209:-
Grillad vitlokskryddad kycklingfilé i Baltisas.
Garlicseasoned grilled chicken fillet in Balti sauce.

STYRKA ¢ o o o o

o

.\ JINDIAN, /\
\ GARDEN S

Balti sauce confit of mixed vegetables.

56. Dopiaza Balti ........................ 209:-
Kycklingfilé eller Lamm med stekta stora bitar 16Kk,
paprika i Baltisas.

Chicken or lamb with fried large pieces of onion,
paprika in Baltisds.

STYRKA o o ¢ o o

57. Chicken Bashanti Balti.......... 209:-

Skivad grillad kycklingfile med stekt 16k, paprika,
notter med yoghurt i balti sds. Serveras med chili
pickels.

Sliced grilled chicken steak with fried onions, peppers,
nuts with yougurt and balti sauce. Served with chili
pickels.

STYRKA o o o o o

58. Papaya Balfi............... 209:- / 259:-

Kyckling & Lamm 209:- eller Jatterékor 259:-
Med 16k, paprika, farsk koriander, tomat och farsk
papaya i Baltisas.

Chicken & Lamb or King prawns

with onions, peppers, fresh coriander, tomato
and fresh papaya in Balti sauce.

STYRKA ¢ ¢ o o o

59. Satkura (Citrusfukt) Balti Lamb... 219:-

Lamm tillagad med traditionella bengaliska syrade
gronsaker, Satkura citrusfrukt, drter, paprika, 16k
efter kockens eget recept.

Lamb with traditional Bengali tangy flavoured vegetables

(satkura) come with herbs, pepper, onions, gravy and
The chefs own recipe.

STYRKA o ¢ o o o

60. Lamb Korachi Balti .............. 219:-

En baltiratt som ar mycket popular i Indien och
Pakistan. Lammkott med stekt 16k, paprika, tomat,
lime pickles med farsk koriander.

A balti right which is very popular in India and Pakistan.

Lamb with fried onion, pepper, tomato, lime pickles with
fresh koriander.

STYRKA o o ¢ o o
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Alla Sizzlarrétter tillagas avlanga jarnpannor med papaya, pumpa, 16k och paprika.
Serveras med "tikka masala s&s” som tillbehor.

All Sizzla dishes cooked oblong iron boilers with papaya, pumpkin, onions and peppers.
Served with “tikka masala sauce” as accessories.

70. King Prawn Sizzlar ................ 259:-  75. Tandoori Chicken Sizzlar...... 189:-

Tandoorimarinerade grillade jatterakor. Tandoorimarinerade och grillade kycklingklubbor
som tillagats pa rykande stekhall. serveras med

Tandoori marinated grilled king prawns. 7
marsala sas.

STYRKA o o ¢ o o
Tandoori marinated and grilled chicken leg cooked on a

sizzling plate. Served with marsala sause.

71. Gardens fresh grilled Veg...... 195:- STYRKA o o o o s
Sasongens farska grillade gronsaker med hemlagad
ost, chill pickels kockens egen kryddblandning. 76. Chilli Chicken Sizzar ............ 209:-

Ett utmérkt val fér vegetarianen.

Seasonal fresh vegetables grilled with The chefs Grillad kycklingfilé, marinerad i gron chili

own authentic spices. Chili pickels Great choice for Grilled chicken fillet, marinated in green chili.

the vegetarian.
STYRKA o o o o o

STYRKA ¢ ¢ o o o

77. Chicken Tikka Sizzlar............ 209:-

72. Sikandari Panneer Shashlik.. 209:- Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé.

Farsk handgjord indisk paneer (farskost), grillad i
ugnen tillsammans en paste av spannande kryddor,
med paprika, zucchini, tomat, I6k.

Tandoori marinated grilled chicken fillet cooked
on a sizzling plate.

Fresh handmade Indian paneer (cottage cheese), grilled STYBKAS + « ¢

in oven, with an exiting spicy paste, comes with peppers,

GUCCTIR S0 gniom. 78. Garlic Chicken Tikka Sizzlar . 209:-
SLARKA ™o b e Vitléksmarinerad grillad kycklingfilé.
Garlic marinated grilled chicken fillet cooked
73. Sesame Lamb Chops........... 269:- on a sizzling plate.
Marinerade, grillade lammkotletter sesamfrén, STYRKA ¢ ¢ o ¢
serveras med frasch sallad, aromatiska kryddor.
Marinated and grilled lamb chops in a sesameseed, 79. Lamb Tikka Sizzlar .............. 2590

served with fresh salad and aromatic spices.
Tandoorimarinerad grillad lammfilé.

STYRKA o o ¢ o o
Tandoori marinated and grilled lamb fillet

cooked on a sizzling plate.

74. Chicken Angara Kebab ........ 205:-

Tandoorimarinerad glédgad kycklinglarfilé,
serveras med pumpa, papaya, 1ok, paprika.

STYRKA ¢ ¢ o o o

Tandoori marinated chicken thigh fillets,
served with pumpkin, papaya, onion, peppers.

STYRKA o o o o o

L

—
INDIAN GARDEN

[ ¢

i@g L INDIAN, i
e GARDIEN S

>
%

;
B
7l



3\

Q

ﬂ

\“*“A

SIZZLAR

TRADITIONELLA RATTER

Alla Sizzlarrétter tillagas avlanga jarnpannor med papaya, pumpa, 16k och paprika.

Serveras med "tikka masala sas” som tillbehor.

All Sizzla dishes cooked oblong iron boilers with papaya, pumpkin, onions and peppers.

Served with "tikka masala sauce” as accessories.

80. Mixed Sizzar...........coeeuee...... 259:-

Girillad kycklingfilé, lammifilé och jatterakor.

Grilled chicken fillet, lamb fillet and king prawns
cookedon a sizzling plate.

STYRKA o o o o o

81. Mixed Chicken Sizzlar .......... 209:-

Kycklingfilé i 3 olika varianter, tandoori,
vitlok och chili.

Chicken in 3 different varieties: Tandoori,
garlic and chili.

STYRKA ¢ o ¢ o o

82. Mixed Lamb Kebab Sizzlar .. 209:-

Grillad lamm(filé, shish-kebab och sméorstekta
gronsaker, gron chilipickels, farsk koriander och
rodIok, pressad citron.

Grilled lamb fillet , shish-kebab and butter fried
vegetables, green chillipickels, fresh coriander and
red onion, lemon.

STYRKA o ¢ o o o

83. Mix Chicken Kebab Sizlar ... 209:-

Tre olika grillade kycklingbitar serveras med stekt
16k, paprika, tomat, farsk koriander och pressad
citron, chilipickels.

Three grilled chicken chunks served with friedonion,
pepper, tomato, fresh coriander and lemon juice
chilipickels.

STYRKA o o o o o

84. Sish Kebab Sizzlar................. 199.-

Marinerad lammfars, grillad pa spett med 16Kk,
tomat och paprika.

Marinated lamb, grilled on skewers with onions,
tomatoes and peppers.

STYRKA o ¢ ¢ o o
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90. Zafrani Paneer Tikka ............ 209:-  95. Paneer Tikka Masala............. 199.-
(Grillad Paneer) Smorstekt hemlagad ost med yoghurt och
Paneer (farskost) i kuber, marinerade i yoghurt, Tikka Masalasas.
gradde, kryddor och saffran. Inbakad med russin, Pan fried homemade cheese with yogurt
kummin panerad med mandelmassa Grillas och and Tikka Masala Sauce.
serveras med tomat & mandelsas. STYRKA o o o o o

Paneer (cottage cheese) cubes, marinated in yogurt,
cream, spices and saffron. Baked with raisins, cumin

breaded with almond grilled and served with tomato 96 Blndl Chatpatl (Lady’s Fmger) 189:'

and almend sauce. Friterad okra med 16k, paprika, kikartor, hemlagad

STYRKA o ¢ o o o indisk ost, potatis, tomat och currysas.
Fried bindi (okra or ladies finger) with onion, chickpeas,
91. Paneer Mango Masala 209:- homemade cottage cheese, potato, tomato and curry
. Faneer Mango Vlasala.......... : cauce.

Hemlagad stekt paneer (farskost) med mango,

tomat, nétter i en MILD graddsas. STYRKA « e e e e

Homemade fried paneer (cottage cheese) with mango,
tomato, nuts, spices in a MILD creamy sauce. 97 Paneer DUlma ....................... 199:'

STYRKA o o o o o Smorstekt paneer, hemgjord farskost med
champinjoner, gréna artor i en smakrik sas med 16Kk,
tomat och kockens egen kryddmix.

g 92° - Green Vegetable Cury......... 189:-

Butter fried paneer, homemade cottage cheese with

ﬁandade gronsaker broccoli, bondbénor pumpa, mushrooms, green peas in a tasty sauce with onion,
grén papaya, aubergine medelhet tomat/currysas. tomato and the chefs spicy mix.
Mixed vegetables broccoli, fava beans, pumpkin, green STYRKA o ¢ o o o

papaya, eggplant medium- hot tomato/curry sauce.

STYRKA o o ¢ o o

» Ve, . o
& v Panner Hemlagad ost, gjord pa
2 93 \ b Chana Masala ...................... 179:' pastoriserad mjolk

3
"?Kokta kikérter med érter 16k, paprika, tomat, Homerpade cbeese made from
citronsaft, chat masala och kryddor. pasteurized milk
Boiled chickpeas with herbs onions, peppers, Ockra Ladys finger, en baljvaxt
tomato, lemon juice, chat masala and spices. Lady’s Finger, a legume
STYRKA o= = © - Palak ~ Spenat
Spinach
94. Palak Paneer......................... 199.- .
Naryali Kokos
Bladspenat, hemgjord farskost, 16k, paprika i en Coconut

curry kryddad tomatsas.

Spinach, homemade cheese, onions,
peppers in a spicy curry sauce. Yellow beans

Chana Gula artor

STYRKA o o ¢ o o
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Ry v%v
% 98.7Mahki Daal..............cco.o....... 179:-

nyst
”Léngkokta svarta linser och kidneybénor med
tomater, vitlok, smoér och gradde.

Black lentils and kidney beans boiled overnight prepared
with tomatoes, garlic, butter and cream.

STYRKA e o ¢ o o
Vgc

&
%99 2Husets Daal .........cocoovvvee.... 179:-

.
Nvﬁ%da linser och svarta linser, smorstekta vitloks-
Kklyftor med kockens kryddblandning.

Red and black lentils and butterfried, garliccloves
with The chefs seasoning.

STYRKA ¢ o o o o

S Vs"‘v
©1002Nariyali Daal Masala ............ 179:-

av
Nﬂgngkok pé gula linser, ingeféra och farsk kokos.
kockens egen krydd blandning.

Confit of vellow lentils, ginger and fresh coconut.
The chefs own spice mixture.

STYRKA o ¢ o o o

v Yoo
£1012Bombay Mushroom Badii.... 179:-

3
nghampinjoner med farsk vitlok, tomat stekt
i olivolja.
Mushrooms with fresh garlic, tomatoes fried in olive oil.

STYRKA o o ¢ o o

s e
©1027Alo Baingan Aachari............ 169:-

sl
i Potatis, aubergine, kryddad med lime,
tomat och kummin.

Potato, eggplant spiced with, lime and cummin.

STYRKA e o ¢ o o

7 JINDIAN ,
37 m GARDIK N B

103. Ganesh Babu.............c.......... 189:-

Kryddmarinerad stekt pumpa, gron papaya,
aubergine, farsk ingefara, vitlok, tomat, koriander,
yougurt, kokos och cashewnoétsas.

Spice marinated fried pumpkin, green papaya,
eggplant, fresh ginger, garlic, tomatoes, coriander,
yougurt, coconut and cashew sauce.

STYRKA o ¢ o o o

104. Paneer Tikka Korai .............. 199:-

Hemlagad ostgryta tillagad med tomater, 16k,
paprika och kryddor med chilipickles.

Homemade cheese stew cooked with tomatoes, onion,
pepper and spices with chilipickles.

STYRKA o o o o o

105. Paneer Broccoli Garam Masala 195:-

Hemlagad ostgryta med broccoli och Garam Masala
med kockens kryddblandning.

Homemade cheese stew with broccoli, Garam Masala
and The chefs own spice mixture.

STYRKA o ¢ o o o

v "%
51067Alu Gobi Kashmiri................ 185:-

-
il Potatis och blomkal i en gryta med
kockens kryddblandning.

Potatoe and cauliflower in a pot with
The chefs own spice mixture.
STYRKA o o ¢ o o
VGC‘

077Mix veg. Dahl Chotori......... 185:-

NyodY
Blandade gronsaker med linser i en

currykryddblandning.

Mixed vegetables with lenses in a curry spice mix.

NEC,
>]
2

STYRKA o o o o o
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BIRIYANI

BIRIYANI & SAFFRAN

120.Madrasi Biriyani.................... 209:-

Festlig indisk specialratt. Valj mellan Kyckling eller
Lamm med I6k, kryddor och nétter blandat med
saffranskryddat basmatiris.

Traditional Indian feast dish. Choose from lamb, chicken,
with onions peppers, saffron, spices and nuts mixed with
saffron flavoured Basmaiti rice.

STYRKA ¢ o o o o

121.Madrasi Veg. Biriyani ........... 199.-

Sasongens gronsaker med 16k, paprika,
nétter, kryddor blandade med saffranskryddat

basmatiris.

Fresh seasonal vegetable with onions, peppers, nuts,
spices mixed with saffron flavoured Basmati rice.

STYRKA o o ¢ o o

THALI

BLANDADE SMARATTER

122.Mixed Thali..........ccccceenennee. 249:-

Vegetarisk Samosa med myntasas, grillad lamm(filé,
kycklingfilé, kungsrakor med stekt saffransris,
vitldksnaan, serveras med gronsaker.

Veg, Samosa with mint sauce, grilled fillet of lamb,
chicken, king prawns with fried saffron rice, garlic naan,
served with vegetables.

STYRKA o o o o o

122 S. Special Curry Thali........... 249:-

Tikka Masala. Lamm Mardras, Palak Paneer
serveras med vegetarisk Samosa och vitléksnaan.

Tikka Masala, Lamb Madras, Palak Paneer served with
vegetarian Samosa and garlic nan.

STYRKA o ¢ o o o

L\ JINDIAN, |
AR GARDEN
&

123.Vegetarisk Thali .................... 220:-

Vegetarisk Samosa med myntasas, palak paneer,
husets dall, vegetarisk gryta med stekt
saffransris och vitloksnan.

Veg. Samosa with mint sauce, fried paneer, vegetarian
stew with fried saffron rice and garlic nan.

STYRKA o ¢ o o o

124.Mixed Chicken Thali ............ 245:-

Tre olika sorters grillad kyckling, chili-, tandoori-
och vitlkésmarinerad, vitloks nan, Veg. Samosa,
myntasas och saffransis.

Three different kinds of grilled chicken, chili, tandoori
and garlicmarinerad, garlic naan, samosa, mint sauce
and saffron rice.

STYRKA o o o o o
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GOURMETRATTER

140. Nimbuwali Jhinga (Punjabi) ... 289:-

Grillade odlade jatterakor marinerade i vitlok,
honung, chili, citron, citrongrés och kryddor.
Serveras pa krispig badd av lattstekt spenat,

gronsaker, smarakor och friterad kryddig sparris.
Grilled King prawns marinated in chili, honey, garlic,

lemon, lemongrass and other spices. Served on a bed of
crispy stirfried vegetables and fried spiced asparagus.

STYRKA ¢ ¢ ¢ o o

142.Goa Beach King Praws ........ 249.-

Kungsrakor med pressad vitlok, farsk ingefara
och koriander, paprika, tomat, farsk kokos, farska
ananasbitar och special ananassas.

King prawns with minced garlic, fresh ginger

and coriander, peppers, tomato, fresh coconut, fresh
pineapple and a special pineapple sauce.

STYRKA o o o o o

143. Nordic Mango Salmon Sesame219:-

Fiskratt frdn norra Indien. Senaps marinerad lax,
med rostade vita och svarta sesamfron. Serveras pa
en badd av gronsaker toppad med kryddig, friterad

spenat och mango. Med en sas pa curryblad,
senapsfron, gron chili och farsk kokos.

A north Indian fishdish. Mustard marinated salmon with
roasted black & white sesame seeds, served on a bed of
vegetables, topped with fried spinach and mango. Sauce
made of curry leaves, mustards seeds,
green chili and coconut.

STYRKA o o o o o

JINDIAN , .
S GARDEN

GOURMET DISHES

144. Konkani Chicken Goa Style . 219:-

En mycket populér sydindisk ratt, grillad
kycklinglarsfilé i en het sas pa curryblad, 16k, citron,
kokos, r6d chili och Tamarindsas.

A very popular south Indian delicacy, grilled chicken
prepared in a hot sauce with onion, curry leaves, lemon,
red chillies, coconut and Tamarind sauce.

STYRKA o ¢ o o o

145. Sahahi Chicken Mughlai ..... 249:-

Nordindisk traditionell matratt, smorstekt
hel kycklingfilé fylld med spenat och hemlagad
indisk ost, kokosbitar, pistagenétter samt en lacker
graddsas med krossade cashewnétter.

Chicken fillet stuffed with homemade cheese, coconut,
spinach, pistachio nuts, and served with a delicious
creamy sauce with crushed cashew nuts.

STYRKA o o ¢ o o

146.Lababdar Chicken Tikka...... 209:-

Girillad kycklinglarfilé, enligt gammal indisk
tradition. I en krémig tomat och 16ksds, Garam
masala, muskot och farsk koriander.

Grilled chicken breast, prepared according to ancient
Indian tradition, in a creamy tomato and onion sauce.
Garam masala, nutmeg and fresh coriander.

STYRKA ¢ o o o o
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148.Lamb Shank Rogan Josh..... 249:-

Traditionell Nordindisk ratt, értmarinerat lammlagg
som l&ngkokats for att bli extra moért och déarefter
grillats, serveras med champinjoner, lins och
lammfars sas. Ljuvligt saftig.

Traditional north Indian dish, leg of lamb, long-cooked
in oven and grilled, served with mushrooms, lens and
minced lamb sauce. Deliciously juicy.

STYRKA o o ¢ o o

149.Kashmiri Lamb Chop........... 259:-

En populér sydindisk ratt. Grillade lammracks
med farsk kummin, mynta, ingeféra, kockens egen
kryddblandning. Serveras med en sés pa
lammfars och champinjoner.

A popular south Indian dish. Grilled lamb racks with
fresh cumin, mint, ginger, The chefs spice mix. Served
with a sauce of minced lamb and mushrooms.

STYRKA o ¢ ¢ o o

150.Lamm Roshnai..................... 219:-

Lammfilé tillagad med 16k, pumpa och Indian
Gardens kryddblandning som balanserats med
slagen yoghurt och finhackad koriander.

Fillet of lamb with onions, pumpkin and The chefs spicy
mix, balanced with beaten yoghurt and finely chopped
coriander.

STYRKA o o o o o

151.Achari Handy Ghost ............ 219:-

Lammfilé tillagad med hemgjord mixad
Riekeh (chili, mango, lime med farsk ingefara
och koriander).

Lamb fillet cooked with homemade mixed Riekeh
(chili, mango, lime with fresh ginger and coriander).

STYRKA o o ¢ o o
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DESSERTS

160. Tartufo citron/chocklad........... 59.- 164 . Kulfi...oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 59.-

En kérna av Limoncello créme tackt av citronglass
och fint hackad marang. Eller en chokladglass med
en karna av Zabaglione tackt med hasselnétter och

Indisk glass, l&ngkokt mjolk med saffran,
kokos och mandel pulver.

Indian ice cream, long boiled milk with saffron,

kakao. coconut and almond powder.

A core of limoncello cream covered with lemon icecream
and finely chopped meringue or a chocolate ice cream
with a core of Zabaglione covered with hasselnuts.

~166°App1e R 35.-

Fantastisk apple sorbet av hogsta klass,

161.Mascarpone & Ingefarscrumb. 59:- med béde sétma och syrlighet.

. . ° . Amazing apple sorbet of the highest class,
Dessert i glas mnehallfinde"kramlg mascarpone och with both sweetness and acidity.
crumbs med smak av ingefara, kanel, kardemumma

och kryddnejlika.

Dessert in glass containing creamy mascarpone cheese
and crumbs flavored with ginger, cinnamon, cardamom
and cloves.

167.Pistageglass ...........c.cocu....... 79:-

Med choklad. Pistachio with chocolate.

168. Citronsorbet ......ccccceeveuenn.... 69:-

I citronskal. In lemon peel.

162. Gajor Halwa .......................... o5:-

Sydindisk morotskaka med mandelmjolk,
kardemumma, russin och cashewnotter.

Carrotcake from south India with almond milk,
cardamom, cashewnuts and raisins.

163.Mango Lassi .........ccccuveunne.. 90:-

Indisk traditionell svalkande festdrink med farsk
mango och youghurt som hjélper matsmaltningen.

Traditional Indian cooling drink with fresh mango and
youghurt. Helps digestion.

BARN/CHILDREN

181.Korma MILD ........cccoene...... 110:-

Kyckling som tillagats i en sas med gradde,
russin och cashewnétter.

180.Chicken Tikka Masala........... 110:-
Grillad kycklingfilé med gradde,
tomat och nétter i yoghurt sés.

Grilled chicken fillet with cream,
tomato and nuts in a yoghurt sauce.

Chicken with cream, raisins and cashew nuts
in a yoghurt sauce.

STYRKA ¢ ¢ o o o STYRKA ¢ ¢ o o o
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200.Plain Nan

201.Garlic Nan

Med vitlok.
With garlic.

.o

202.Masala Nan

TILLBEHOR

SIDE ORDERS

190. Ris Rice ..c.cvevioiiiciciiee 20:-
191. Saffransris Saffron Rice............ 25:-
192. Mango Chutney....................... 20:-
193. Myntasas Mint Sauce............... 20:-
194. Chili pickles ..........ccccovevennnnee. 20:-
195. Raita Yoghurt sauce................. 25:-
196. Sallad Salad ........ccceueiinnne 30:-

BROD/BREAD

Traditionellt indiskt bréd som bakas i en Tandooriugn

Traditional Indian bread baked in a Tandoor oven.

25:- 204.Panner Nan

Inbakad med hemgjord smulad ost.

............................

205.Paratha

Smorstekt brod.
Buttered bread.

Med tva sorters sesamfron.

With two kinds of sesame.

203.Peshwari Nan.......ccccccovuveenne...

Inbakat med kokos, russin och mandel.

207.Bombay Paratha

Baked with homemade crumbled cheese.

....................

Smorstekt brod med Inbakad ost, kokos,

russin och mandell.

raisins and almond.

Baked with coconut, raisins and almond.

JINDIAN,
GARDEN

Buttered bread with cheese, coconut,
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